
 
 

 
 
 

 
Iedere dag een andere heerlijke dagschotel! 

Onze dagschotels worden geserveerd met 
bijpassende garnituren. 

Vraag er naar bij een van onze medewerkers! 
 
 

 

 

 
Gerookte eendenborst carpaccio met een 
       zoetzuur sausje en prei-ringetjes 

    ~~ ~~ 
     Parelhoenboutjes met een kruidige 
                  Espagnolsaus, 
 geserveerd met bijpassende garnituren  

    ~~ ~~ 
   Bosvruchten-ijs met verse slagroom 

Eet smakelijk! 
 
 

 
 
         

 
 

 
 
 
 
 

 

 
 
 

 
Salade met stukjes krab, perzik en 

een cocktailsausje of 
Salade met kipreepjes, ananas, 
walnoten en een kerriedressing 

of tomatensoep 
~~ ~~ ~~   

Varkenshaasmedaillons met een 
goed gevulde jachtsaus of 

Gemarineerde kogelbiefstuk met 
romige champignonsaus of 

Claressefilet met een heerlijk 
vissausje 

~~ ~~ ~~  
Capriccio (een combinatie van 

chocolade en vanille-ijs) met verse 
slagroom of  

Vanille-ijs met cocktailfruit en verse 
slagroom of 

Een heerlijk kopje koffie of thee 
 

€ 18,50 
 

 
 

 

 
 

Dommelsch       Hertog Jan 
Pils bier        Pils bier 
Lichtbitter       Licht moutig 
Alc. 5%        Alc. 5,2% 
22 cl   € 1,80       20 cl   € 1,90 
 
Palm       Hoegaarden 
Ambree bier       Witbier 
Kruidig, lichtzoet      Zacht, fris 
Alc. 5,2%       Alc. 4,9% 
33 cl   € 3,00       33 cl   € 2,75 
 
 
 

Leffe Dubbel      Leffe Blond 
Trappist bier       Blond bier 
Bitter, zoetig         Pittig, kruidig 
Alc. 6,5%       Alc. 6,6% 
33 cl   € 3,25       33 cl   € 3,25 
 
        
Hertog Jan                    
Grand Prestige                    
“ kroonjuweel”        
alc. 10%       
25 cl € 3,25         
 

Hertog Jan      La Chouffe 
Weizenerbier       Blond bier 
Robuust, fris       moutig, zoet 
Alc. 5,7 %       alc. 8% 
50 cl   € 4,25                                        25 cl € 3,25 
       
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Hertog Jan Bockbier kent een 
lange, rijke traditie en wordt door 
Gerard van den Broek gebrouwen 
met alle zorg en aandacht. Men 
gebruikt nog altijd de authentieke 
gistingsmethode waarbij gisting 
plaatsvindt onder een hoge 
temperatuur. Dat levert een 
uitgesproken koppig bier op met 
een volle, romige smaak, waarin je 
een    vleugje karamel kunt 
ontdekken: Een bitterzoet herfstbier. 
Het heeft een prachtige robijnrode 
kleur en een  
alcoholpercentage van 6,5%. 

 
Glas 25 cl 

€ 3,10 

 

 
Op 1 Januari zijn we  vanaf 

12.00 uur geopend. 
 

Op Maandag 3 Januari zijn we 
de gehele dag gesloten 

  
 
                              
                 
 

 
                
 
 

 
 

 
Stokbroodje met huisgemaakte 

kippenragôut 
 
 
 

 
 

De juiste sfeer voor elke 
gelegenheid! 

 
 Bruiloften 
 Feesten en partijen 
 Bedrijfsbijeenkomsten 
 Binnen / buiten barbecue 
 Bufetten en hapjes- 

arrangementen 
 Diners voor gezelschappen 
 Verwarmd terras 

Informeer geheel vrijblijvend 
 d  lijkh d  

 

 

 

 
 
Januari - Nieuwe sjaal teruggebracht naar winkel, was veel te strak. 
 
Februari - Ontslagen bij apotheek omdat ik vergeten was de 
flessen te labellen? Zucht, die passen toch nooit in de 
typemachine!! 
 
Maart - Voelde me trots..... Puzzel van 100 stukjes was na 6 
maanden af! Op de doos stond 2-4 jaar !!!! 
 
April - Uren vastgezeten op de roltrap bij V&D. Er was een 
stroomstoring…. 
 
Mei - Geprobeerd ranja te maken, maar zoveel water als er bij 
moest paste niet bij in dat blik van de ranja. Van die instructies 
klopt ook geen barst!!!!  
 
Juni- Geprobeerd om te gaan waterskiën, maar kon nergens een 
meer vinden met zo´n kabelbaan erboven. 
 
Juli- Heb een wedstrijd borstcrawl verloren met het zwemmen. 
Kwam er later achter dat alle andere deelnemer vals speelden. Ze 
gebruikten allemaal hun ARMEN!!!!!  
 
Augustus - Mezelf buiten de auto gesloten in een fikse regenbui. 
Uren op de wegenwacht gewacht. Auto van binnen helemaal nat 
geworden, zonnedak stond open….  
 
September- 3 dagen op hondenuitlaatterrein gestaan met hond. Er 
kwam niemand die hem ging uitlaten. NOEM HET DAN NIET ZO!! 
 
Oktober - Haat M & M's..... stomme dingen kun je bijna niet 
afpellen. 
 
November - 4,5 dag kalkoen gebraden! In de instructies stond 1 uur 
per pond. Ik weeg 109 pond, hebben ze vast niet goed want 
smaakte helemaal niet lekker!!! Was vast Afrikaanse kalkoen, zo 
zwart 
 
December - Kon 112 niet bellen....."duh"..... stom nummer ook, 
iedereen weet toch dat er geen "11" knopje op een telefoon zit. 

      
 
 

  

 
Grand Prestige is de trots van de 
hertog jan brouwerij in Arcen. 
Met een rijpe volle smaak 
noemen zij dit hun “kroonjuweel” 
         Alc. 10%                    
                                         Glas 25 cl 
         € 3,25 
     

 
 

                
 
 
 

               
 
                    
 
 
 
 

 

We wensen eenieder een 
gezond en gelukkig 2011 
en hopen u natuurlijk ook 
in het komende jaar weer 

van harte te mogen 
verwelkomen! 

 
Fam. Imming en 
medewerkers 


